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Um novo ponto de degustacdo estara em funcionamento em breve no Jardim
Botanico de Brasilia (JBB). Localizado préximo ao anfiteatro, o local serd aberto apds
a conclusdo do processo licitatorio de cessdo de uso. As obras comegaram em
dezembro de 2019 e foram concluidas em junho do ano passado.

A ideia surgiu da manifestacdao de visitantes que solicitaram outras opgbes de
alimentagcdo. O JBB recebe, em média, 25 mil pessoas por més, entre visitagcao
espontanea, atendimentos as escolas publicas e privadas do DF e Entorno, grupos
organizados, projetos sociais e de inclusao social.

25 milpessoas, em média, visitam o JBB mensalmente

"Atender as solicitagbes dos usuarios do Jardim Botanico € muito importante, pois o
que queremos é trazer ainda mais conforto para quem frequenta nosso espacgo’,
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explica a diretora-executiva do JBB, Aline De Pieri. "O projeto do espago gastrondmico
esta alinhado a politica do JBB, e todos os elementos compdem perfeitamente com o
ambiente."

Construgao economica

O novo restaurante tem capacidade para atender 100 pessoas e foi construido com a
técnica taipa de pildao, método milenar capaz de regular a temperatura interna da
edificacdo e criar estruturas totalmente solidas. O uso da taipa gera economia de
gastos energéticos, tanto no processo de constru¢do quanto na vida util do edificio.

O arquiteto do JBB, Lucas Henrigue Gomes, explica que escolheu a técnica apds
observar as inumeras arvores cinza em contraponto aos enormes formigueiros de cor
marrom que existem na area do restaurante.

"Isso me instigou a refletir essa imagem ao préprio projeto, interpretando as arvores
como pilares e os formigueiros como a vedacao da edificacao’, conta. "Além disso,
optei por utilizar uma arquitetura crua, onde os elementos sdo expostos como séo,
sem revestimentos: pilares de concreto, tijolos de concreto, taipa de pildo, granitina e
instalagdes aparentes.”

Opgoes gastronomicas

Atualmente, o JBB tem dois pontos gastronomicos. No Centro de Visitantes, o Bistro
Jardim Bom Demais oferece café da manh3, brunch, almoco e lanches a sombra de
belos eucaliptos. O bistré funciona de terca a domingo, das 9h as 17h.

Outra opgao é o Caliandra Café. O espaco ajusta o rustico ao sofisticado, trazendo
uma proposta diversificada, desde a decoracao ao atendimento, além de oferecer cha
colhido do jardim na hora. Ha café da manha e almogo - que tem entre os destaques o
cozido portugués, servido aos finais de semana.

Reservas

o Bistré Jardim Demais: Telefones (61) 99226-9497 ou 3366-5732.

o Caliandra Café: (61) 99136-1859.

* Com informagbes do JBB

Fonte: Governo DF

* 0 contelido de cada comentario é de responsabilidade de quem realiza-lo. Nos reservamos ao direito de reprovar ou
eliminar comentarios em desacordo com o propdsito do site ou que contenham palavras ofensivas.
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